VINO
BIANCO

@

CANTINE DE LUCA

Tipo: Bianco

Zona di produzione: Ciro, Ciro Marina, Melissa e
Strongoli in provincia di Crotone

Altitudine: 80 M slm

Terreno: Medio impasto

Vitigno: Trebbiano e Zibibbo

Sistema di allevamento: Guyot

Densita d’impianto: 4500 piante/ha

Resa per ettaro: 130 quintali

Metodi di difesa: Lotta antiparassitaria ad impatto
ambientale controllato

Epoca di vendemmia: Seconda settimana di Settembre
Modalita di raccolta: Manuale

Vinificazione: Vinificazione in bianco con pressatura
soffice, decantazione statica a freddo,
fermentazione in acciaio Inox a temperatura
controllata di 13-15°C

Affinamento: In acciaio per 3-4 mesi e 10 giorni in
bottiglia prima della commercializzazione

Note sensoriali:
Colore: Giallo paglierino
Profumo: Di frutta bianca e note floreali

Gusto: Fresco ed elegante con finale fruttato e
persistente.

Abbinamenti: E perfetto come aperitivo antipasti di
mare e crudité di pesce, primi piatti leggeri a base di
verdure o pesce, formaggi freschi e a pasta molle

Temperatura di servizio: 8-10 °C
Gradazione Alcolica: 12 % Vol.



