VINO
ROSSO

<

Tipo: Rosso

Zona di produzione: Ciro, Ciro Marina, Melissa e
Strongoli in provincia di Crotone

Altitudine: 100 M slm

Terreno: Medio impasto

Vitigno: Sangiovese e Syrah

Sistema di allevamento: Guyot

Densita d’impianto: 4500 piante/ettaro
Resa per ettaro: 100 quintali

Metodi di difesa: Lotta antiparassitaria ad impatto
ambientale controllato

Epoca di vendemmia: Seconda e terza settimana
di Settembre

Modalita di raccolta: Manuale

Vinificazione: Le uve selezionate vengono diraspate e
convogliate in vasche di acciaio per la macerazione
sulle vinacce per 7-8 giorni a temperatura costante di
18-20°C eseguendo tradizionali rimontaggi piu volte
al giorno. L'estrazione del mosto avviene mediante
pressatura soffice delle vinacce, continua la
fermentazione a temperatura controllata

Affinamento: In acciaio per 6 mesi e 15 giorni in bottiglia
prima della commercializzazione

Note sensoriali:

Colore: Rosso rubino

Profumo: Fruttato con delicate note speziate

Gusto: Equilibrato ed avvolgente, dal finale persistente

Abbinamenti:  Ideale con formaggi freschi o
semi-stagionati, salumi, pizze farcite, primi piatti al
pomodoro, zuppe di pesce e carne alla griglia
Temperatura di servizio: 16-18 °C

Gradazione Alcolica: 12 % Vol.



