PREGIATO
BIANCO CALABRIA IGP

Lagricoltura
& Uarte di saper

CALABRIA I

Tipo: Bianco

Classificazione: Indicazione Geografica Protetta

Zona di produzione: Strongoli, in provincia di Crotone
Altitudine: In collina a circa a 180 M slm

Terreno: Mediamente argilloso e calcareo

Vitigno: 100% Greco Bianco

Sistema di allevamento: Cordone orizzontale speronato
e alberello con esposizione Sud-Est

Densita d'impianto: 4500/5000 piante/ha

Resa per ettaro: 75/80 quintali

Metodi di difesa: Lotta antiparassitaria integrata ad
impatto ambientale controllato

Epoca di vendemmia: Seconda decade di ottobre

Modalita di raccolta: Manuale

Vinificazione: Le uve vengono diraspate e pressate in
modo soffice. |l mosto ottenuto viene chiarificato con
decantazione statica a freddo. Awio della
fermentazione a temperatura controllata in cisterne
di acciaio inox fino al completamento della stessa

Affinamento: In cisterne di acciaio con successivo
affinamento in barrique di secondo passaggio.
L'imbottigliato dopo una breve permanenza viene
immesso sul mercato

Note sensoriali:
Colore: Giallo paglierino con riflessi dorati
Profumo: Note floreali e speziato

Gusto: Freschezza e sapidita si fondono in una elegante
pienezza e appagante persistenza

Abbinamenti: Antipasti, primi piatti, secondi di carni e
pesce, legume e verdura, perfetto con crostate e
frutta secca

Temperatura di servizio: 13-15°
Gradazione Alcolica: 13%



